
RESTAURATION 

Semaine 18 Lundi 29 avril Mardi 30 avril Mercredi 01 mai Jeudi 02 mai Vendredi 03 mai

Mâche et fêta Macédoine à la mayonnaise
Radis et beurre

ferme de Ker Leg' - Pontivy
Duo de carottes et céleris

Omelette
Sauté de veau

 à l'orange

Jambon Ty prod

Kervignac
       Marmite du pêcheur

Purée St Germain BIO Haricots verts fondants

Gratin de courgettes BIO et 

pommes de terre BIO

ferme de Ker Leg' - Pontivy

Riz thaï

Tomme blanche Fromage râpé BIO

Banane Fraises de Quimperlé et chantilly

En vert 

Omelette, yaourt

Menus du lundi 29 avril 2024 au vendredi 03 mai 2024

Produit issu de l'agriculture biologique : purée de St Germain,

courgettes, pommes de terre, fromage râpé, carottes, céleris, poisson

frais, riz thaï, fromage blanc, sucre roux

Ces menus sont donnés à titre indicatif 

et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements

Filières qualité

Yaourt 

sur coulis de fruits

Fromage blanc et

sucre roux 

Poisson du port de pêche de Lorient

Nos viandes fraîches et surgelées de bœuf, veau, porc et volaille sont 

d'origine France : nées, élevées et abattues en France 

LE MENU LOCAL LE TOUT BIO


