
RESTAURATION 

Semaine 20 Lundi 13 mai Mardi 14 mai Mercredi 15 mai Jeudi 16 mai Vendredi 17 mai

Jus de pomme BIO Radis et beurre
Salade de pommes de terre BIO

et thon

Concombre BIO

au fromage blanc et raifort
Tomates à la vinaigrette

Steak haché et ketchup Sauté de bœuf BIO à la crème Kébab  - sauce blanche
Poisson frais

 fumet citronné

Röstis de pommes de terre Haricots beurre fondants
primaire : pain

maternelle : boulgour BIO
Carottes à la bretonne

Cantal Compote BIO pomme/fraise Yaourt au sucre de canne BIO Salade Fromage frais aux fruits

Mousse au chocolat Madeleine BIO              Fraises de Plougastel Yaourt à boire Banane

En vert 

Yaourt à boire de la laiterie ROHAN 56

Radis, Fraises de Plougastel

Filières qualité

Coquillettes BIO

au comté

Poisson du port de pêche de Lorient

Nos viandes fraîches et surgelées de bœuf, veau, porc et volaille sont 

d'origine France : nées, élevées et abattues en France 

Menus du lundi 13 mai 2024 au vendredi 17 mai 2024

Produit issu de l'agriculture biologique : jus de pomme, coquillettes,

compote pomme/fraise, madeleine, pommes de terre, sauté de bœuf,

yaourt au sucre de canne, concombre, boulgour, tomates, carottes,

fromage frais aux fruits, banane

Ces menus sont donnés à titre indicatif 

et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements

LE TOUT BIO

Le raifort est une racine qui 
ressemble un peu à une grosse 

carotte.

C'est un légume qui pousse dans la 
terre.


